
M I T TAG SM ENU S  –  T ä g l i c h .  F r i s c h .  B i o .
M O N T A G ,  2 8 .  S E P T E M B E R  B I S  S O N N T A G ,  4 .  O K T O B E R  2 0 2 6

T A G E S E M P F E H L U N G

MENU VEGETARISCH 2 -GANG 26 .50

MENU MIT  FLE ISCH 2 -GANG 29 .50

mit Tagessuppe oder Menusalat inkludiert

M O N T A G

Auberginen Mezzelune
Oliven, Tomaten, Rucola

oder

Schenkelragoût vom Freilandhuhn
Kräuterseitlinge, Langkornreis, Gartengemüse

D I E N S T A G

Orecchiette von der Pastamanufaktur Favolosa
Eierschwämmli, Mascarpone, Brunnenkresse

oder

Voressen vom Weiderind
Rotweinsauce, Kräuterstock, Gartenrüebli

M I T T W O C H

Indisches Linsen «Daal»
Falafel, Hobelkraut, Mandeln

oder

Gebratene Bio Riesencrevetten
Neronereis, Lauch

D O N N E R S T A G

Rotes Gemüsecurry
Limettenreis, gehobelter Fenchel

oder

Geschnetzeltes vom Weiderind
Teriyakisauce, Sesam, Limettenreis, gebratenes Gemüse

F R E I T A G

Randenrisotto
Ziegenfrischkäse, Baumnüsse

oder

Tajine vom Wiesenlamm
Gemüse-Couscous

S A M S T A G  /  S O N N T A G

Rösti «Wartegg»
Federkohl, Spiegelei, Toggenburger Bergkäse

oder

Rehpfeffer aus hiesiger Jagd
Spätzli, Rotkraut

W O C H E N E M P F E H L U N G

V O R S P E I S E N

Kleiner Blattsalat  
Gemüsestreifen, eingelegtes Gemüse, Balsamicodressing 9.50

Handgeschnittenes Rindstatar 
Gartenkräuter, Rotkraut, Himbeere, Crostini 25.–

Tagessuppe 9.50

H A U P T G Ä N G E

Nussbraten  
Kartoffelstampf, Wurzeljus, Gartenrüebli 29.–

Doppeltes Reh-Kotelett aus hiesiger Jagd 
Preiselbeer-Ginjus, Wirsing, Schupfnudeln 53.–

S A L A T E

Grosser Blattsalat

Gemüsestreifen, Radieschen, eingelegtes Gemüse  

mit Falafel, Dip  25.–

mit Bodensee-Fisch (nach Fang) von den Berufsfischern Timon und Claudio Görtz 36.–

mit Entrecôte vom Weiderind, Kräuterbutter 44.–

mit Schnitzel vom Freilandkalb, Kräuterbutter 41.–

anstatt Salat mit Tagesbeilage und Gemüse 7.50

Salatsaucen zur Auswahl

Apfel-Joghurtdressing , Sesam-Dressing , Kürbiskern-Vinaigrette , Balsamicodressing 

D E S S E R T S

Buttermilchmousse mit Rorschacher Zwetschgen  12.–

Torte hausgemacht
pro Stück 9.–

Kuchen hausgemacht 
pro Stück 7.–

Glacé / Sorbet hausgemacht 
pro Kugel 5.50

vegetarische Gerichte     vegane Gerichte     Komponenten aus unserem Schlossgarten 

Fleisch von Schweizer Bio-Höfen, Brot von Schweizer Bio-Bäckereien, Pilze und Kräuter aus Wildpflückung oder Bio-Anbau.


