MITTAGSMENUS | MONTAG, I7. AUGUST BIS SONNTAG, 23. AUGUST 2026

RS TAGESEMPEEHLUNG WOCHENEMPFEHLUNG
MENU VEGETARISCH 2-GANG 26.50
MENU MIT FLEISCH 2-GANG 29.50
wﬁ? mit Tagessuppe oder Menusalat inkludiert
MONTAG DIENSTAG VORSPEISEN
Kleiner Blattsalat /%4
Calamarata Grillkise-Bowl Gemdisestreifen, eingelegtes Gemiise, Balsamico-Dressing 9.50
von der Pastamanufaktur Favolosa Tomate, Peperoni, Gurke
mediterranes Gemiise, Basilikum Oliven, Quinoa Geschmortes Gemiisetatar /%
&/'e e/ Gartenkrauter, Limettencréme, gepuffter Wildreis 18.-
oder oder
Tagessuppe 9.50
Polpette vom Weiderind Cordon Bleu vom Freilandsauli
Spaghetti Kartoffelecken HAUPTGANGE
Toma'gerlsauce Riiebli aus derj1 ;Schlossgarten Randen-Baba Ganoush &4
- C Falafel, Neuseeliander Spinat aus dem Schlossgarten 29.-
MITTWOCH DONNERSTAG Kotelette vom Sommerreh ¢/
Beeren-Gin Jus, Salzzitronen-Risotto
Zucchetti-Piccata Indisches Linsen «Daal» Zucchetti aus dem Schlossgarten 52.-
Krauter-Risotto Basmatireis
Neuseelinder Spirn_at aus dem Garten Hobelkraut SALATE / HAUPTGANGE
Pl = o
- S Grosser Blattsalat ©/ %
oder oder Gemiisestreifen, Radiesli, eingelegtes Gemiise
Ragoiit vom Freilandhuhn Pulled Pork Burger Schloss-Nussmischung
Krauterseitlinge geraucherter Raclettekise "
Gemisereis Sisskartoffeln, Coleslaw mit Falafel, Dip $# 25.-
Y ‘ mit Bodensee-Fisch (nach Fang)
- - von den Berufsfischern Timon und Claudio Gértz 36.-
mit Schnitzel vom Freilandkalb, Kriauterbutter ©/* 4] .-
Tomaten-Risotto Mangoldstrudel anstatt Salat mit Tagesbeilage und Gemdse Aufpreis 7.50
Biiffelmozzarella, Rucola Cherrytomaten-Salsa
Piniewn!<\erne Krauter aus de_:rr:\SchIossgarten Salatsaucen zur Auswahl:
=l =L Apfel-Joghurtdressing , Sesam-Dressing 4,
oder oder Kiirbiskern-Vinaigrette i, Balsamico-Dressing
Tajine vom Schlosslamm Bio Crevetten
Couscous-Schnitte Piri Piri DESSERTS
Mangold aus dem Schlossgarten Neronereis, Lauch Bananenkuchen mit Joghurt-Glacé /% 12.-

= A

ey Torte / Kuchen hausgemacht §

8 . pro Stiick 9.-/7.-
Glacé / Sorbet hausgemacht &

pro Kugel 5.50

Preisangaben in CHF inkl. 8.1 % MwSt.

vegetarische Gerichte &  vegane Gerichte ## Komponenten aus unserem Schlossgarten ¢

Slow Food®

Cooks’ Alliance

5 O s
MICHELIN NACHHALTIGE
BIOCUISINE

Fleisch von Schweizer Bio-Héfen, Brot von Schweizer Bio-Backereien, Pilze und Krauter aus Wildpfliickung oder Bio-Anbau = N 2024 GASTRONOMIE



