MITTAGSMENUS | MONTAG, 06. JULI BIS SONNTAG, 12. JULI 2026

MENU VEGETARISCH 2-GANG 26.50
MENU MIT FLEISCH 2-GANG 29.50

/ RN ':l.: “
r//- wﬁ? mit Tagessuppe oder Menusalat inkludiert

MONTAG DIENSTAG VORSPEISEN
Kleiner Blattsalat /%4
Orechiette Salzzitronen-Arancine Gemdisestreifen, eingelegtes Gemiise, Balsamico-Dressing 9.50
von der Pasta-Manufaktur Favolosa Cherrytomaten-Salsa
Oliven, Rucola, Parmesan Gartenkresse Caramelisierter Feta, Gurke, Peperoni, Tomate € . |5.-
\.:‘ Q?/ & L@)
e &y
oder oder Tagessuppe 9.50
Bio Black Tiger Crevetten Pulled Pork Burger HAUPTGANGE
SE;bsen-:\els ) vom Fl:'elIaBm.isa:llB Auberginencurry /%
airanschaum ausgemac ter Brioche-bun Sojastripes, Basmatireis, Fenchel 29.-
g Rosmarinkartoffeln, Coleslaw
e/ Kalbshohriickensteak ©/*
Weisswein-Risotto, Pfeffersauce, Gemiise aus dem Schlossgarten ~ 52.-
MITTWOCH DONNERSTAG
. . SALATE / HAUPTGANGE
Gefiillte Zucchetti Ricotta-Spinat-Tortellini e
A . . Grosser Blattsalat T/
uberginen-Creme Mangold aus dem Schlossgarten > - i . )
.. Gemiisestreifen, Radieschen, eingelegte Zucchetti
Couscous, Mandeln Baumniisse i
= Ao e Schloss-Nussmischung
U &/
oder oder mit Falafel, Dip 25.-
Pad Krapao Niia vom Weiderind Quinoa-Bowl mit Bodensee-Fisch (nach Fang) vom Berufsfischer Claudio Gortz ~ 36.-
Thaibasilikum aus dem Schlossgarten hausgebeizter Lachs mit Entrec6te vom Weiderin.(.:l, Krauterbutter C i 44.-
Jasminreis, Gurke, Spiegelei Radieschen, Gurke, Datterini-Tomaten mit Poulet-Schenkelsteak, Krauterbutter ¢/ 33.-
- - anstatt Salat mit Tagesbeilage und Gemiise Aufpreis 7.50
FREITAG SAMSTAG / SONNTAG
Salatsaucen zur Auswahl:
- ing & - ing 4%
Tomaten-Risotto Weisser Spargel aus Diepoldsau ,Ii\?febl'_llfghur\;f:lrgsyng gx,;:;fesam Dressing i,
Mascarpone-Espuma Radieschen-Vinaigrette urbiskern-Vinaigrette i
Zeqirztfjsse Ofenliazzéﬁeln DESSERTS
c;d::* c;d:rr; Fruchtsalat mit Joghurtglacé ©/% 12.-
Torte / Kuchen hausgemacht & pro Stiick 9.-/7.-
Paniertes Schnitzel Lamm-Tajine Glacé / Sorbet hausgemacht pro Kugel 5.50
vom Freilandsauli orientalischer Couscous
Preiselbeeren, Kriuterkartoffeln Zucchetti aus dem Schlossgarten
Gartengemiise Py
. o o y G O e
vegetarische Gerichte ¥  vegane Gerichte #&  Komponenten aus unserem Schlossgarten © Slow Food" MICHELIN  NACHHALTIGE
Fleisch von Schweizer Bio-Héfen, Brot von Schweizer Bio-Backereien, Pilze und Krauter aus Wildpfliickung oder Bio-Anbau Cooks’ \”imu'v = Blof*Uf‘NE 2024 GASTRONOMIE



