VORSPEISEN

Blattsalat aus dem Schlossgarten

Gartenkriuter, Gewurzcracker v ¥ ¥

gepickeltes Gemiise
16.-

Gebackenes Stundenei

Selleriecréme, Wildkrauterdl &
Vogelwicke aus dem Park, Radiesli

21.-

Schwarze Bohnenballchen

Selleriecreme, Widkrauterol (R
Vogelwicke aus dem Park, Radiesli

21.-

Handgeschnittenes Tatar

vom Black Angus Weiderind

Biohof Enderlin

Eigelb, Gartenkrauter, Crostini &=
28.-

SUPPEN

Erbsen-Kokossuppe
Zitronengras aus dem Garten
Shiitake-Pilze, Reisblatt

16.-

2

Schlosspark-Barlauchcrémesuppe
mit gerduchertem Felchentatar &/
19.-

oder
mit Spargeltatar
18.-

3
Y

PASTA

Agnolotti gefiillt mit

Angus Weiderind

vom Biohof Enderlin
Friihlingsgemtise

weisser Tomatenschaum, Kriuterdl
40.- / als Vorspeise 26.-

]
Y

VEGETARISCH / VEGAN

Weisser Diepoldsauer Spargel
Kartoffelschaum
Apfel-Radieslivinaigrette
Schlosspark-Barlauch

42 .-

Q2
S
@&

Steinacher BBQ—Aubergine
Ruebli-Couscous, Gartenkrauter
Limettenmayonnaise

36.-

]
S

2

FISCH

Fisch nach Fang vom Berufsfischer
Claudio Gortz aus Altenrhein
Bodensee-Flusskrebsschaum
Kartoffelschaum, Steinacher Spinat
Schnittlauchdl

50.-

(Aufgrund des Felchen-Fangverbotes fiir 3 Jahre
stehen grosse Investitionen fiir die Beschaffung
neuer Netze an. Gerne unterstlitzen wir unseren
Ficher Claudio Gértz mit Fr. 2.- pro Teller.)

2
Sa

FLEISCH

Haxe vom Wiesenlamm
Rotweinsauce

griiner Spargel, Weisswein-Risotto
48.-

Q2
Y

Entrecote double

(fir 2 Personen)

Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin e/
Frihlingsgemtise

58.- pro Person

KASE

Kasevariation

von St. Galler Bio-Kisereien
Friichtebrot, Chutney

20.-

Q2
Y

SUSSES

French Toast

Gartenminze (N
Beeren-Balsamico-Sorbet
18.-
Meringue

I = A &
Erdbeeren, Spargel-Glacé &f v

Szechuanpfeffer aus dem Schlossgarten
19.-

Rhabarber Crumble
Mandel-Vanilleglacé
(Wartezeit 15 Minuten)
19.-

¥
S
<

Hausgemachte Glacé / Sorbet
Kugel 5.50

Aus dieser Speisekarte wahlen Sie
jeweils abends.

Unser Kiichen- und Serviceteam
wiinscht Thnen einen guten Appetit!

Warme Kiiche haben wir von
12 bis 13.30 Uhr
und von 18 bis 21 Uhr

vegetarische Gerichte ¥

S

vegane Gerichte ¥

Komponenten aus unserem Schlossgarten &/
Fleisch von Schweizer Bio-Hofen

Fisch vom Berufsfischer Claudio Gortz

Pilze aus Wildpfliickung oder Bio-Anbau

Brot von Schweizer Bio-Bdckereien

Bei Allergien und Unvertriglichkeiten fragen
Sie unser Servicepersonal.
Preisangaben in CHF inkl. 8.1 % MwSt.



