MONTAG

Tofu-Stroganoff
Limettenreis
Broccoli

(a

oder

Stroganoff vom Weiderind
Limettenreis
Broccoli

MITTWOCH
Randen-Gnocchi
Federkohl
Mascarponeschaum, Nisse

/%

¥
oder

Haxe vom Bio-Freilandsauli
Apfeljus
Polenta, Lauch

FREITAG
Falafel
Baba Ganoush
Hobelkraut

i,

fava

oder

Sautierte Bodensee-Hechtstreifen

Erbsen-Risotto

TAGESEMPFEHLUNG

MENU VEGETARISCH 2-GANG 26.50
MENU MIT FLEISCH 2-GANG 29.50

mit Tagessuppe oder Menusalat inkludiert

DIENSTAG

Indisches Linsen Daal
Basmatireis
Fenchel-Granatapfel-Salat

Bl

Y
oder

Black Tiger Crevetten
Safranrisotto
Federkohl

.~

|

DONNERSTAG

Pilz-Risotto
Blattspinat
Zedernisse

= %

TV
oder
Fleischvogel vom Weiderind

Kartoffelstock
Riiebli

SAMSTAG / SONNTAG
Randen-Knédel
Fetacréme, Blattgemiise
caramelisierte Baumniisse

oder

Roulade vom Weiderind
Spitzli
buntes Gemiise

vegetarische Gerichte ¥  vegane Gerichte ¥  Komponenten aus unserem Schlossgarten =

Fleisch von Schweizer Bio-Hofen, Brot von Schweizer Bio-Backereien, Pilze und Krauter aus Wildpfliickung oder Bio-Anbau

MITTAGSMENUS | MONTAG, 2. BIS SONNTAG, 8. MARZ 2026

WOCHENEMPFEHLUNG

VORSPEISEN

e

Kleiner Blattsalat /%

Gemiisestreifen, eingelegtes Gemiise, Apfel-Joghurtdressing 9.50

Chicorée, Quinoasalat, Orange, Chévre frais

Tagessuppe

HAUPTGANGE

Ricciarelli von der Pastamanufaktur Favolosa $%
Oliven, getrocknete Tomaten, Peperoni

Tagliata di manzo vom Weiderind
Parmesan, Rucola, Risotto

SALATE / HAUPTGANGE

DESSERTS

e

Grosser Blattsalat C/ %4

Gemiisestreifen, Radieschen, eingelegte Zucchini

Schloss-Nussmischung

mit Falafel, Dip $

9.50

29.-

49.-

25.-

mit Bodensee-Fisch (nach Fang) vom Berufsfischer Claudio Gortz ~ 36.-

mit Entrecéte vom Weiderind, Kriuterbutter
mit Kalbsschnitzel nature, Kriauterbutter &

i

anstatt Salat mit Tagesbeilage und Gemiise

Salatsaucen zur Auswahl:
S8

4.

40.-

Aufpreis 7.50

Apfel-Joghurtdressing ¥, Sesam-Dressing ¥, Kiirbiskern-Vinaigrette ¥

S

Fruchtsalat, Heidelbeerglacé &%
Torte / Kuchen hausgemacht ¥
Glacé / Sorbet hausgemacht &

o

Slow Food’ ’I

Cooks’ Alliance

12.-
pro Stiick 9.-/7.-
pro Kugel 5.50

j MICHELIN NACHHALTIGE
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