KONZERTMENU
SONNTAG, 19. MARZ 2023

Papier aus 100% Zuckerrohr



WEINEMPFEHLUNG

Réserve du Chateau
Chateau Mire I'Etang, AOP La Clape, Languedoc

tah, Grenache, 18 Monate im franzésischen Barrique.
Enorm vielschichtiges Bouquet von Waldbeeren,
aumen, Kaffee und Schokolade. Dicht gewobene, reife
anninstruktur, kérperreich, mit einem geschmeidigen
Finale. Einer der besten Languedoc-Weine!
Jieser Wein wird nach den «Terra Vitis»-Richtlinien
produziert.
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Wir wiinschen Thnen einen guten Appetit!
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Lachstatar
Rande, Brotchip, Portulak
Fr. 16.-

und/oder

Brunnenkresse-Suppe
Créme fraiche, Crofitons
Fr. 13.50
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Duett vom Weiderind
Brisket, EntrecoOte
Wirz, Semmelknddel, Rosmarinjus
Fr. 48 .-

oder

Asiatisches Gemiisecurry
Couscous, gepickelte Radieschen
Mandeln
Fr. 34.-
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Maseltrangerli
Birnen-Lavendel-Chutney, Frichtebrot
Fr. 14.-

und/oder

Vanilleparfait
Brombeerragott
Fr. 14.-
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Stellen Sie sich Thr Menu selber zusammen.
Menu-Preise flir Konzertbesucher:

3 Gange 58.-

4 Gange 68.-

5 Gange 78.-



