WEIHNACHTSMENU MENU

Gebackener Kiirbis
eingelegte Pilze
Szechuan Pfeffer aus dem Schlossgarten

und/ oder

Sellerie-Heu-Suppe
Sauerrahm, Schnittlauch

Hokk

Im ganzen gebratener Riicken vom Wiesenlamm
Krauteremulsion
Kartoffeln, weisse Bohnen

oder

Wintergemtise-Tarte
Kriutersalat, Sesam

kK

Rorschacher Apfel
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4 Gang-Menu mit Fleisch/vegetarisch Fr. 75.-
3-Gang-Menu mit Fleisch/vegetarisch Fr. 65.-
Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit!
Bio-Schlosshotel Wartegg, Weihnachtstag, 25. Dezember 2019



