SILVESTER-MENU 2019
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Wir wiinschen Thnen einen guten Appetit!
Bio-Schlosshotel Wartegg, Dienstag, 31. Dezember 2019

Wintergemiise-Carpaccio
fermentiertes Gartengemiise
Kiirbismayonnaise
gebackene Sisskartoffel
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Herbsttrompeten-Agnolotti
schwarze Baumniisse, Réstgemiisebouillon
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Gefullte Artischocke
Erdnuss-Hollandaise, Mandarinen
Brunnenkresse
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Gemiisetarte mit Truffel
Blattgemiise, Schwarzwurzelchips
Thymianpuder
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Dessertbuffet
kreiert von Sandra Steingruber
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