KONZERTMENU

WEINEMPFEHLUNG

Flischer Terra Noir 2016
Roman Hermann, AOC Graubiinden
Dieses Cuvée aus Zweigelt, Merlot und Pinot noir erinnert an dunklen Beeren
und Zwetschgen. Der Korper ist samtig, wiirzig und besticht durch eine
harmonische Tanninstuktur.

1 dlaFr. 10.-
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Ostschwiz

Wir wiinschen Thnen einen guten Appetit!
Bio-Schlosshotel Wartegg, Sonntag, 2. Dezember 2018

MENU

Schloss-Salat
Estragon-Dressing, Riebli, Krduter, Grissini

und/ oder

Kiirbiscremesuppe
Kerne, Ol
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Schulter vom Freilandkalb
Kirbis-Risotto, Waldpilze, Petersilien-Jus

oder

Hausgemachte Randengnocchi
grillierte Schalotten, Pecorino-Schaum
wilde Pekan-Nusse, Brunnenkresse, rote Bohnen
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Kasevariation
Birnentarte, Chutney

und/ oder

Griessflammerie

eingelegte Schlossfeigen
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MENU-PREIS 2-GANG
FLEISCH ODER VEGETARISCH FR. 38.--

MENU-PREIS 3-GANG
FLEISCH ODER VEGETARISCH FR. 48.-

MENU-PREIS 4-GANG
FLEISCH ODER VEGETARISCH FR. 58.-



