
O S T E R S O N N T A G - K A R T E  
 
 

Wählen Sie einzelne Gänge oder stellen Sie sich ein Menu zusammen. 

   mit Fleisch  vegetarisch 
3-Gang Menu à  Fr. 65.-  Fr. 55.- 
4-Gang Menu à  Fr. 75.-  Fr. 65.- 
5-Gang Menu à  Fr. 85.-   Fr. 75.- 
 
 
K A L T E  V O R S P E I S E N  

 

Frühlingsblattsalat   
Frühlingsboten aus dem Schlosspark 
Bärlauch-Dressing, Wachteleier 
Süsskartoffelstroh 
10.50  

 
Tatar vom Wiesenlamm 
Eigelbcrème, Rosmarin-Brotchips   
Radieschen, gehobelte Essiggurke 
17. – 
 

 
W A R M E  V O R S P E I S E N  

 
Lauchcrèmesuppe  
Röstzwiebel-Espuma  
13. – 

 
Spargelcrèmesuppe  

Bärlauchpesto, Croûtons  
13. – 
 
 
vegetarische Gerichte   
vegane Gerichte   
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H A U P T G Ä N G E  

 
Gitzi vom Lutzenberg à la Thuri Maag  
Rahm-Ragout, Pilze 
Nussbutterstock, grüner Spargel  
48.– 
 
Duett vom Freilandschwein  

Filet, Brustspitz 
BBQ-Aromen, grillierter Lauch  
Mais-Gnocchi 
42.– 

 
Fisch nach Fang aus dem Bodensee 
vom Berufsfischer Claudio Görtz 
Miesmuscheln, Safran, Spinatcrème 
Quarknocken mit Quark vom Hof Langenegger 
42.– 
 
Süditalienische Arancini   
Erbsen, Schmortomaten, grillierter Lauch 
32.– 

 
D E S S E R T S  &  K Ä S E  

 
Dessertvariation   
Eierlikör, weisser Schokolade und Buchweizen  
16.– 
 
«Süsse Zitrone»   

Allerlei von der Zitrone  
Sauerrahm, geräucherter Schwarztee    
14.- 
 
Käsevariation    
Birnentarte, Chutney 
14.– 


