OSTERSONNTAG-KARTE

Wihlen Sie einzelne Ginge oder stellen Sie sich ein Menu zusammen.

mit Fleisch

3-Gang Menu a Fr. 65.-
4-Gang Menu a Fr. 75.-
5-Gang Menu a Fr. 85.-

KALTE VORSPEISEN

Friihlingsblattsalat
Friithlingsboten aus dem Schlosspark
Barlauch-Dressing, Wachteleier
Stisskartoffelstroh

10.50

Tatar vom Wiesenlamm
Eigelbcreme, Rosmarin-Brotchips
Radieschen, gehobelte Essiggurke
17.—

WARME VORSPEISEN

Lauchcremesuppe ¥
Rostzwiebel-Espuma
13. -

Spargelcrémesuppe ¥
Bérlauchpesto, Crotitons
13. -

vegetarische Gerichte
vegane Gerichte 99

vegetarisch
Fr. 55.-
Fr. 65.-
Fr.75.-

Bio-Schlosshotel Wartegg, Ostersonntag, 21. April 2019

HAUPTGANGE

Gitzi vom Lutzenberg a la Thuri Maag
Rahm-Ragout, Pilze

Nussbutterstock, griiner Spargel

48.—

Duett vom Freilandschwein
Filet, Brustspitz

BBQ-Aromen, grillierter Lauch
Mais-Gnocchi

42—

Fisch nach Fang aus dem Bodensee

vom Berufsfischer Claudio Gortz
Miesmuscheln, Safran, Spinatcréme
Quarknocken mit Quark vom Hof Langenegger
42—

Suditalienische Arancini ¥
Erbsen, Schmortomaten, grillierter Lauch
32.—

DESSERTS & KASE

Dessertvariation ¥
Fierlikor, weisser Schokolade und Buchweizen
16.—

«Stisse Zitrone» ¥

Allerlei von der Zitrone

Sauerrahm, gerducherter Schwarztee
14.-

Kasevariation ¥
Birnentarte, Chutney
14—



