OSTERMONTAG-KARTE

Wihlen Sie einzelne Ginge oder stellen Sie sich ein Menu zusammen.

mit Fleisch

3-Gang Menu a Fr. 65.-
4-Gang Menu a Fr. 75.-
5-Gang Menu a Fr. 85.-

KALTE VORSPEISEN

Wildkrautersalat 99
Sesamdressing, Radieschen
Vanille-Kohlrabi

10.50

Gebratene Gitzi-Leber
Apfel, Baumnisse
15. -

WARME VORSPEISEN

Lauchcréemesuppe ¥
Roéstzwiebel-Espuma
13. -

Spargelcremesuppe ¥
Bérlauchpesto, Crotitons
13. -

vegetarische Gerichte ¥
vegane Gerichte 99

vegetarisch
Fr. 55.-
Fr. 65.-
Fr.75.-

Bio-Schlosshotel Wartegg, Ostermontag, 22. April 2019

HAUPTGANGE

Geschnetzeltes vom Weidelamm-Gigot
gebratene Champignon-Képfe
Artischocken, Kartoffelrosti

42 —

Duett vom Weiderind

kleines Entrecote, Roulade mit Ingwer
Shiitake, Spargel, Sesam-Reis

4 —

Fisch nach Fang aus dem Bodensee

vom Berufsfischer Claudio Gortz
Miesmuscheln, Safran, Spinatcréme
Quarknocken mit Quark vom Hof Langenegger
42—

Frithlingsgemiise-Strudel ¥
Bergkdse, Randen, Rosinen, Rosmarin
32—

DESSERTS & KASE

Trilogie vom Rhabarber ¥
Quark vom Hof Langenegger
Blutampfer aus dem Schlossgarten
Ingwer

14.-

Osterhase’s Lieblingsdessert ¥
Allerlei vom Ruebli, Vanille
16.-

Kdsevariation ¥
Birnentarte, Chutney
14—



