
O S T E R M O N T A G - K A R T E  
 
 

Wählen Sie einzelne Gänge oder stellen Sie sich ein Menu zusammen. 

   mit Fleisch  vegetarisch 
3-Gang Menu à  Fr. 65.-  Fr. 55.- 
4-Gang Menu à  Fr. 75.-  Fr. 65.- 
5-Gang Menu à  Fr. 85.-   Fr. 75.- 

 
 

K A L T E  V O R S P E I S E N  

 

Wildkräutersalat  
Sesamdressing, Radieschen 
Vanille-Kohlrabi 
10.50  

 
Gebratene Gitzi-Leber 
Apfel, Baumnüsse   
15. – 
 

 
W A R M E  V O R S P E I S E N  

 
Lauchcrèmesuppe  
Röstzwiebel-Espuma  
13. – 

 
Spargelcrèmesuppe  
Bärlauchpesto, Croûtons  
13. – 
 

 
 

vegetarische Gerichte   
vegane Gerichte   
 
 
 
Bio-Schlosshotel Wartegg, Ostermontag, 22. April 2019 

 
 

 

H A U P T G Ä N G E  

 
Geschnetzeltes vom Weidelamm-Gigot  
gebratene Champignon-Köpfe 
Artischocken, Kartoffelrösti 
42.– 
 
Duett vom Weiderind  
kleines Entrecôte, Roulade mit Ingwer  
Shiitake, Spargel, Sesam-Reis 
42.– 

 
Fisch nach Fang aus dem Bodensee 
vom Berufsfischer Claudio Görtz 
Miesmuscheln, Safran, Spinatcrème 
Quarknocken mit Quark vom Hof Langenegger 
42.– 
 
Frühlingsgemüse-Strudel  
Bergkäse, Randen, Rosinen, Rosmarin 
32.– 

 
D E S S E R T S  &  K Ä S E  

 
Trilogie vom Rhabarber   
Quark vom Hof Langenegger 
Blutampfer aus dem Schlossgarten 
Ingwer     
14.- 
 
Osterhase’s Lieblingsdessert   
Allerlei vom Rüebli, Vanille  
16.- 
 
Käsevariation   
Birnentarte, Chutney 
14.– 


